
 MENU N° 5  
Semaine du 15 Avril  au 21 Avril 2024 

VBF : Viande Bovine Française 
VF : Volaille Française 
UE : Union Européenne 
VPF : Viande de Porc Français  

 

                                                      Lundi 15 Avril – St Paterne 

                            
Potage de légumes 

Chipolata/merguez VPF 
semoule ratatouille 
Yaourt aromatisé 

Potage de légumes 
Croque-monsieur au jambon 

Salade verte 
Fromage 
Compote 

 
Mardi 16 Avril -  St Benoit-Joseph 

 
Poireaux à la vinaigrette 

Parmentier de bœuf  
Salade verte  

Fruit (compote pour les mixés) 

Potage de légumes 
Surimi 

macédoine de légumes  
Petits suisses 

Mercredi 17 Avril  - Ste Anicet 

Potage de courgettes   
Boudin noir VPF 

Quartiers de pommes 
Beignet fourré à l’abricot 

Potage de courgettes 
Artichaut à la vinaigrette 

Perles du japon au lait coco  

Jeudi  18 Avril  – St Parfait 

Cassolette de poisson Maison 
Bœuf aux pruneaux VBF 

Poêlée tomates cerise, épinards et carottes 
Fruit (Compote) 

Potage de carottes 
Omelette gruyère ciboulette Maison 

Pommes Röstis 
Entremet fruits rouges 

Vendredi 19 Avril  – Ste Emma 

Potage de légumes  
Aile de raie au citron 

riz courgettes 
Fromage 

Poire cuite au cidre 

Potage de légumes 
Jarret porc cuit  

Choux au beurre/pommes de terre 
Fromage 

Flan nappé caramel  

Samedi 20 Avril  – Ste Odette 

Potage de potiron 
Blanquette de dinde VVF 

Tortis aux légumes 
Fruit 

Potage de potiron  
Tarte au bacon brunoise légume fromage à 

raclette Maison 
Poêlée Italia 

Semoule au lait maison 
 

Dimanche 21 Avril – St Anselme 
Petit Déjeuner : Jus d’Orange & Petit Pain au Lait 

Terrine aux trois poissons 
Rôti de veau sauce forestière   VBF 

Poêlée celtique 
Tiramisu 

Velouté de carottes 
Assiette de charcuterie 

Lentilles vinaigrette 
Fromage 

 Mousse Marronsui’s 
 

 

Soir Midi 

FR 35 
35.125.014 

CE 
 


