
  MENU N° 06 
Semaine du 22 avril au 28 avril 2024 

VBF : Viande Bovine Française 
VF : Volaille Française 
UE : Union Européenne 
VPF : Viande de Porc Français  

 

                                                    Lundi  22 Avril – St Alexandre 

Potage de légumes  
Paupiette de porc sauce porto 

Purée de pommes de terre 
Fromages 
Compote 

Potage de légumes 
Lasagnes bolognaises 

Salade verte 
Fromage blanc sucré 

 

Mardi 23 Avril – St Georges 

Salade de cœurs de palmier sauce cocktail  
Tartiflette savoyarde 

salade verte 
 Fruit 

Potage du Barry  
Œufs durs 

Choux fleur gratiné 
Fromages 

Mousse chocolat 

Mercredi 24 Avril – St Fidèle 
Potage de Potiron 

Escalope de dinde sauce au bleu 
Petits pois carottes 

Ile flottante  

Potage de Potiron 
Flan de bacon chaud 
Haricots verts à l’ail 

Mélange fruits tropicaux 
 

Jeudi 25 Avril – St Marc 

Potage de petits pois 
Choucroute alsacienne  

 Fromages  
Tarte à la cerise 

   

Potage de petit pois 
Quiche au saumon fumé, thon et brocolis Maison 

Salade verte 
Fromage 

Poire sauce chocolat 

Vendredi 26 Avril – Ste Alida 

Potage de légumes 
Poisson pané beurre citronné  

épinards à la crème et pommes de terre vapeur 
Entremet café 

Potage de légumes 
Tomates farcies  

coquillettes 
Yaourt grecque à la vanille 

 

Samedi 27 Avril – Ste Zita 

Potage de carottes  
Langue de bœuf sauce au madère VBF  

Riz carottes cubes 
Pomme grand-mère  

 

Potage de carottes  
Croissant au jambon 

Salade verte  
Fromage 

crème dessert caramel 
 

Dimanche 28 Avril – Jour du souvenir 
Petit Déjeuner : Jus d’Orange & Petit Pain au Lait 

                           
Apéritif 

Pâté campagne  
Sauté de canard au caramel 

printanière de légumes 
Eclair à la vanille  

 

Velouté de poireaux Maison 
Jambonneau 

 Pommes-de-terre à la vapeur 
 Fromages 

yaourt aux fruits   
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